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SESSA AURUNCA (CE): i luoghi dell’olio 
visita all’Azienda “Badevisco”  

 

SABATO  18  OTTOBRE  2025 
 

Una passeggiata in esclusiva per gli Iscritti e gli Amici del Touring nella zona 
alta del Comune di Sessa Aurunca ove tra olive secolari e panorami 
mozzafiato sul Golfo di Gaeta e sulla pianura del fiume Garigliano si coltiva 
l’oliva sessana da cui si estrae l’olio “Terre Aurunche DOP”. Visita all’Azienda 
Badevisco che costituisce una delle eccellenze agricole del Sud Italia. La 
lunga esperienza e la cura nella coltivazione delle olive rendono possibile la 
creazione di un olio extravergine di elevata qualità, riconosciuto e premiato a 
livello nazionale e internazionale. 

 
 

PROGRAMMA DI MASSIMA 
 

Ore 10.00     Raduno dei partecipant i (mezzi propri) presso l’Azienda 
Badevisco – via Provinciale 14 – Sessa Aurunca / Mignano (CE) 
(a circa 1 km dall’Ospedale di Sessa Aurunca). 

                         

                      Saluti del console Achille Maria Vellucci e del titolare 
dell’Azienda Badevisco. 

 

Ore 10.30 Inizio della visita all’Azienda: locali imbottigliamento e 
conservazione dell’olio. In azienda, assaggio panel test degli oli. 

 

Ore 13.00   Degustazione di prodotti aziendali: pane e olio, pizza, rustici, 
olive in salamoia e condite, fagiolata con olio extravergine 
d’oliva, torta. 

 

Ore 15.00      Termine della manifestazione. 
 

SCHEDA DELLA VISITA 
 

SESSA AURUNCA: è una città artistica, ricca di storia, cultura e tradizioni. 
Circa 3.000 anni di storia hanno lasciato nel territorio aurunco testimonianze 
storico-artistiche di ogni epoca. Divenne colonia in epoca romana, importante 
centro agricolo, militare e commerciale, con diritto di battere moneta. La sua 
massima espansione urbana avviene durante l’età imperiale. Uno degli 
importanti monumenti di quell’epoca è il Teatro Romano, una struttura che 
aveva come cornice naturale la campagna circostante, con il golfo di Gaeta da 
sfondo. 
 

 

 

 

 

 

Contributo di partecipazione: 
Iscritto TCI             2,50 euro 
Non Iscritto           5,00 euro 
 
Il contributo di partecipazione (da 
pagare il giorno della manifestazione) 
comprende le spese organizzative del 
Club di Territorio, l'assistenza del 
console, l'assicurazione per la 
responsabilità civile. 
 
Il contributo di partecipazione non 
comprende il costo della 
degustazione di 15 euro a persona 
 
Prenotazioni: 
a mezzo email 
terradilavoro@volontaritouring.it 
oppure telefonando al console 
Achille Maria Vellucci 338 665 9234 
 

 

 

https://www.youtube.com/watch?v=73RJ6bH_e3o
mailto:terradilavoro@volontaritouring.it
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Dopo il periodo di decadenza successivo al declino dell’impero romano, Sessa 
Aurunca riacquistò la sua importanza a partire dal XII secolo. Di quel periodo 
è la Cattedrale dedicata ai Ss. Pietro e Paolo, importante testimonianza 
dell’architettura romanica del sud Italia. Divenne poi sede del ducato della 
potente famiglia dei Marzano, fino all’inizio del XVI secolo, quando venne 
concessa in feudo a Gonzalo de Cordoba, gran capitano del Regno di Napoli. 
Sede vescovile fin dal V secolo, Sessa Aurunca, oltre alle ricche testimonianze 
della sua lunga storia, offre ai visitatori una lunga serie di eventi e tradizioni 
che vanno dai riti della Settimana Santa( in particolare il Canto del Miserere, 
per il quale è stata richiesto all’UNESCO il riconoscimento quale patrimonio   
immateriale dell’Umanità, richiesta cui ha dato la propria adesione anche il 
Touring Club Italiano) alle rievocazioni storiche di età medievale, alla 
celebrazione del “Placito di Sessa Aurunca”, uno dei primi documenti in 
volgare (marzo 963), ai canti tradizionali di fine anno, alle decine di feste 
religiose e popolari. Una terra ricca di cultura, arte, tradizioni e ricchezze 
enogastronomiche che vale la pena visitare, ammirare e degustare. 
 
L’AZIENDA OLIVICOLA BADEVISCO nasce nel 1986. 30 anni di attività in 
località Badevisco (la zona da cui prende il nome l’azienda agricola), venti 
ettari di superficie sulle pendici del vulcano spento di Roccamonfina, un’area 
completamente immersa nel verde delle colline Aurunche, a circa 400 metri 
sul livello del mare. 
Nel territorio dell’azienda insistono circa 7.000 piante di olivo. L’olio 
che se ne ricava sgorga come nettare dorato dopo essere stato 
scrupolosamente trattato in tutte le fasi della lavorazione biologica, 
rappresentando un vero e proprio prodotto naturale, elemento principe 
della vera cucina mediterranea. 
 
 
 
 

 
 
     

 
 

 

 

 
Trasporti:  
mezzi propri 
 
Volontario Touring 
accompagnatore e telefono attivo 
il giorno della visita: 
console Achille Maria Vellucci 
338  665  9234 
 
Partecipanti: massimo 30 persone 
 
Modalità di pagamento e 
condizioni di partecipazione 
Le prenotazioni sono aperte e si 
chiuderanno mercoledì 15 ottobre 
2025. 
 
Il Volontario Touring 
Accompagnatore ha la facoltà di 
variare l’itinerario.  
Il Club di Territorio Terra di Lavoro 
del Touring Club Italiano si riserva il 
diritto di accettare o meno la 
prenotazione. 
Manifestazione organizzata per gli 
iscritti e gli amici del TCI e soggetta 
al regolamento della Commissione 
regionale consoli della Campania. 
Sono ammessi i non iscritti perché 
possano constatare la qualità e 
l'interesse delle nostre 
manifestazioni e, quindi, iscriversi. 

 

 

http://www.youtube.com/watch?v=FceXEiVmFQ8

